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di sviluppo dell'occupazione, I'idea di formazione RIVOLTI AD ALLIEVI DISABILI

intesa come strumento decisivo per ’

il miglioramento e I'accrescimento delle capacita Oggi IAL € uno degli istituti di formazione

dei lavoratori e delle lavoratrici. piu grandi d'Europa.

L'attuale scenario economico e sociale IAL Lombardia, con nove sedi dislocate su tutto

OPEN DAY

26 ottobre 2019
dalle 9,00 alle 12,00
30 novembre 2019
dalle 9,00 alle 12,00

il territorio lombardo, & Ente accreditato

e gli sviluppi del mercato del lavoro richiedono

sempre pill competenze e flessibilita. In questa dalla Regione Lombardia per I'obbligo formativo,

prospettiva IAL realizza, attraverso finanziamenti per le attivita di formazione superiore, continua

pubblici e privati, azioni formative in grado e permanente, per i servizi di orientamento

di agevolare il passaggio dal sistema e di accompagnamento al lavoro.

IAL realizza inoltre interventi di consulenza

della formazione alla realta lavorativa e percorsi

mirati all'adeguamento delle competenze e di formazione progettati in relazione

OPEN LAB

solo suprenotazione
telefonica

9 novembre 2019
dalle 9,00 alle 12,00
7 dicembre 2019
dalle 9,00 alle 12,00

in un'ottica di formazione per tutto I'arco della vita. alle specifiche esigenze delle imprese.
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Area storico-socio-economica conseguire il Diploma di Tecnico,

Area matematico-scientifica equivalente al IV livello di
Area tecnologica qualificazione europeo (EQF).
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