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中国人

职业培训中⼼为就读学⽣提供以技术经验和实验室为基础的学习课
程。
职业培训课程以学习与实际⼯作相关的技术课题。
这些课程包括许多时间在实验室的实践教育和实际⼯作单位的实习/
培训。职业培训教育可以为进⼊实际职场的学⽣提供知识和技能。
选择这类学校就读的学⽣，应该具有⾯临⼯作就业的向导和⼼理准
备，并对职业培训课程教育充满动⼒和热情。

课堂学习内容 ⼯作实习

职业培训中⼼的基础课程（数学，意⼤利语，英
语…）以更实 ⽤的内容授课。
所有的学⽣都应有⼀台平板电脑。

实习是职业培训教育课程的⼀部分，
将进⼊公司实地实 习，作为学习该专业的实践经验。

意⼤利语和通信，
英语、历史、数学和科学，
计算机科学，⽅向，
⾝体和运动活动、道德、
⻝品科学。

第⼀年每周 990 学时，其中 
380 学时的技术专业实 验室

第⼆年 990 小时，其中技术专业实验室  
218 小 时，公司实习425 小时

第三年 990 小时，其中技术专业实验室  
145 小 时，公司实习495 小时

第四年 1015 小时，其中技术专业实验室 
180 小时，公司实习486 小时
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三年学历
三年 → 专业资质
第四年 → 技术⽂凭

专业技术课程
• ⻝物科学
• 安全与卫⽣
• 专业实验室（烹饪，新鲜意⾯和甜点制 作，⾁类加⼯）

就职专业
厨师助理，可以从事所有餐饮⾏业（餐厅，⻝
堂，⾃助餐厅）和⼤型（⻝品）配送公司⼯ 作。

毕业后，学⽣将具备从事
职业的技能和经验
• 进⾏任何类型的烹
饪准备；
• 按照该⾏业的现⾏法规完
成整个餐饮⽣产流程的技 能。

RISTORAZIONE CUCINA 
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